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PARA COMENZAR
TO BEGIN

Sopa Crema de Curry y Calabaza

De sabor Unico, cremosa, con base de zapallo anco y vegetales.

Tasty Home made pumpkin and curry creamy Soup.

Provoleta con Tomate Asado Empanada de Cordero

Sabroso queso Provolone con tomate fresco Auténtica y Patagdnica como ninguna.
asado. Patagonic Lamb empanada. Explosion of flavors.
Provolone cheese with roast fresh tomato.

Bruschettas

de Jamén Crudo y Ricula Rabas a la Romana
Auténticas tostadas de Pan Casero pinceladas Tradicionales aros de calamar fritos
sutiimente con aceite de gjo. acompanados de alioli.

Crispy bruschetta scented with garlic and olive oil, raw ham Deep fried squid rings with aliol.

and arugula. Explosion of flavors!
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NUESTRA PARRILLA
OUR GRILL

Parrillada para 2

Cordero, ternerq, pollo, chori, morci y achuras.

Mixture of barbecued meat cuts fit “for 2"

Cordero Patagénico al Asador

Clasico Cordero para l.
Patagonic Lamb “at La Cruz” for 1.

Bife de Chorizo

Great Argentinian Steak.

Bife de Lomo

Tenderloin Steak.

Matambrito de Cerdo

Crilled Flank Pork.

1/4 Pollo Grillado

Pechuga o Muslo grillado.
Leg or brest Grilled Chicken.

Salmén Rosado

Crilled Pink Salmon.

Parrillada para 4

Cordero, ternerq, pollo, chori, morci y achuras.

Mixture of barbecued meat cuts fit “for 4"

Cordero Patagénico para 2

Cordero patagonico al Asador.
Patagonic Lamb “at La Cruz” for 2.

Medio Bife de Chorizo

Half Great Argentinian Steak.

Ojo de Bife

Rib Eye Steak.

Entraina

Thiny and tender Steak.

Chorizo o Morcilla

Grilled Argentinian sausage or black pudding.

Trucha Patagénica

Patagonic Trout grill.
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GUARNICIONES
SIDE ORDERS

Papas Especiadas

Exquisitas Papa al horno con hierbas frescas.

Tasty roasted potatoes with spices.

Papas Casimiro

Panceta, verdeo, crema, vino blanco y fondo.
Bacon, green onion and cream.

Arroz

Rice.

Ensalada Casimiro Bigud

Completa con: Mix de verdes, zanahorig,
tomate, remolacha, huevo, cebolla y queso.

Mix Salad with green leaves, tomato, onion, carrot, beetroot,
egg and cheese.

Ensalada Caesar
con Pollo o Langostinos

Lechugo, queso, croutons Y salsa caesar.
Caesar salad with Chiken or Prawns.

Vegetales Grillados

Calabaza, zuccini, zapallito verde, morrdn,
papa, cebolla y tomate.

Esquisite mix of grilled vegetables.

Papa Fritas

French fries.

Pure de Papa, Calabaza o Mixto

Pumpkin or potatoes puree.

Ensalada Patagénica

Mix de verdes, queso de ovejq, panceta,
hongos y cochayuyo.

Mix green leaves, sheep cheese, bacon, mushrooms and
cochayuyo.

Ensalada Mixta

Lechuga, tomate y cebolla.
Mix Salad with lettuce, tomato and onion.
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MENU INFANTIL
KIDDIES MENU

Con gaseosa y postre incluido.
Solo para nifos/as hasta 12 anos.

Soda and dessert included. Only for children up to 12 years old.

Milanesa Tagliatelle

Con papas fritas o puré. Con salsa fileto, crema o mixto.
Breaded veal with french fries or mashed potatoes. Tagliatelle with tomato sauce or cream.
Noquis Postre/Dessert

Con salsa fileto, crema o mixto. Flan o helado.

Gnocci with tomato sauce or cream. lce cream or Classic Flan.
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LA PASTA
PASTA

Risotto de Cordero y Hongos

Cremoso risotto hecho a base de manteca, queso, cebolla.

Creamy risotto maked with fuegian lamb.

Risotto de Remolacha

Cremoso risotto hecho a base de manteca,
queso, cebolla y remolacha.

Creamy beetroot risotto.

Tagliatelle Mare e Monti

Deliciosa pasta casera con mix de hongos
y langostinos.

Tasty home made pasta with mushrooms and prawns.

Noquis de Papa

Con salsa a elecciodn: Fileto, crema, mixta
0 salsa de hongos.

Potato gnocci with sauce of choice: Filetto, Cream,
Pink or Mushrooms sauce.

Sorrentinos de Cordero

De sabor Unico, acompanados
de una suave crema de hongos.

Special lamb sorrentino with mushrooms cream.

Malfati de Espinaca y Ricota

Con crema y queso gratinados.
Spinach and ricotta malfati with gratin cream.

Risotto de Mar

Con langostinos, azafrén y luche.
Creamy rissoto maked with prawns, saffron and luche.
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RECOMENDADOS DEL CHEF
BY OUR CHEF

Bife de Guanaco

Con cremoso de mote y salsa criolla.

Guanaco steak with criolla sauce and creamy mote.

Robalo de Rio

Con cremoso de arvejas y chimichurri de almendras.

Robalo fish with creamy pea and almond chimichurri.

Osobuco de Cordero Braseado

Con bretona de porotos y mote.

Braised lamb osso buco.

Milanesa de Ternera

Veal's wienner schnitzel.
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POSTRES

DESSERT

Fruto de Calafate

Cremoso de chocolate blanco y calafate.
Calafate Mousse to return to the Patagonia.

Mousse de Chocolate

Acompanado de Frutos Rojos.

Chocolate Mousse with red fruits.

Tempano del Glaciar

Panacotta de lavanda con ganache de curacao.

Lavender panacotta with curacao ganache.

Panqueque de Dulce de Leche

Tibios con caramelo y helado de americana.
Crepe with National Caramel and ice cream.

Flan Casero

Solo, con crema, Dulce de Leche o Mixto.

Homemade cream caramel custard.

Copa Helada

3 sabores a eleccidén: americana, calafate,
chocolate, frutillg, limén y Dulce de Leche.

Regional’s ice creams. 3 flavores.

Licor para postre

Dessert licuor.
De El Calafate.
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BEBIDAS
DRINKS

Agua Mineral

Agua Saborizada

Mineral water with or with out gas.

Gaseosa

Pomelo, manzana o naranja durazno.

Jugo de naranjas

Pepsi, Pepsi Black, 7up, 7up Free, Mirinda, Paso Toro
Pomelo o Tonica. Lata.

Limonada

Orange juice.

Lemonade.

Cervezas/Beers

Corona Rubia Quilmes
Porrén 330 mil. 473 ml.
Patagonia Patagonia
Lata 410 ml. 750 ml.

Pinta Patagonia

Stella Artois

Draft Beer 500 ml.

Lata 473 ml.

Cafeteria/Coffee

Café Expreso Café Doble Caféconleche  Capuccino

Café Irlandés Té

Submarino Descafeinado



